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Na terytoriach Reggio Emilia, od zawsze ma zakorzeniong tradycje zimowa, zabijanie
Swini dla produkcji wedlin do uzytku rodzinnego. Z tej tradycji w 1973r rodzina Bartoli
zatozyta fabryke wedlin BBS zamieniajgc prace w swojq pasie. Podstawowag cechg jest
zabijanie wewnetrzne ktore umozliwia przede wszystkim odpowiedni wybor swin i za-
pewnienie odpowiedniego przetwoérstwa migsnego. W rzeczywistosci wolimy mate go-
spodarstwa, ktérych przewody sg zwigzane do tradycyjnych metod zywienia, po dru-
gie pozwala na bardziej precyzyjne przetwarzanie od normy i unikng¢ niepotrzebnego
stresu do migsa, ktére pozostajg w tym samym zakladzie. Zacza ubdj trzody chlewnej i
teraz produkuje wszystkie wedliny typowe z tego kraju, od salami, coppa, boczek, potem
wedliny gotowane jak coppa di testa, skwarki. Wszystko to co jest w wieprzowinie zosta-
nie zuzyte, jak robili jednego razu na wsiach. Jedyne przetwarzanie zewnegtrzne sa tylko
szynka wieprzowa, ktore sg powierzone wyspecializowanym firmom w prowincji Parma.

W 2009r nabycie zabytkowej dzielnicy rzemieslniczej innej firmy fabryka Bidinelli z
Correggio. Zatozona w 1949r za pana Dario Bidinelli, ta spotka od zawsze dazyta do
jakosci, specjalizujaca sie w produkcji mortadeli i zostala doceniona w calych Wtosz-
ech. Do zjednoczenia tych dwoch rzeczywistosci fabryka BBS dzisiaj jest w stanie
zaoferowac¢ szerokg game wedlin wtasnej produkcji, ze szczegdlnym naciskiem na
jakosc¢ i tradycje.
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Mortadela Bidinelli niesie ze sobg ponad 50 lat doswiadczen i pasji, opieki w produkcii,
aby przynies¢ na stot oryginalny produkt i charakterystyczny zapach. Jest wytwarza-
na z migsa ze swin tylko urodzonych, hodowanych i ubitych we Wtoszech. W celu
zapewnienia kontroli tancucha, zaréwno w odniesieniu do metody hodowli i karmie-
nia zwierzat. Nie zawiera glutenu i laktosa, aby zaspokoi potrzeby klientow z alergig,
pokarmowa. Zwracajac szczegolnie uwage w doborze sktadnikéw, takich jak trufle i
pistacje z Bronte.

Piekna mortadela, wigzana rcznie w
naturalnych pecherzach wotowiny.
Dostgpna w rozmiarach od 10kg do
18kg. Efekt wizualny w delicatesie
jest tradycyjny. Dostgpna w caosci,
jak i pot prozniowe.

Piekna mortadela, wigzana recznie
w naturalnych pegcherzach wotowiny.
Dostgpna w rozmiarach od 10kg do
18kg. Efekt wizualny w delikatesie
jest tradycyjny. Korzystanie z pistacji
od wartosci dodanej do tego pro-
duktu. Dostgpna w catosci, jak i pot
prozniowe.

Piekna mortadela, wigzana recznie
w naturalnych pgcherzach wotowiny.
Dostepna w rozmiarach od 10kg
do 18kg. Jej smak jest dobrze wy-
mazony, z uzyciem recznie cigte
czarne trufle letnie, czyni ten produkt
jednym z” Must have” delikateséw
specjalistycznych, poszczegolne sk-
lepy specjalistyczne i modne kluby.
Dostegpna w catosci, jak i pot prozni-
owe.




Mortadela za 5kg w pegcherzu regene-
rowanym Naturin, okolo 17cm Sredn-
icy, dobry kompromis pomiedzy wagg
a wielkoscia, segmentu. Dostgpna
klasyczna, z pistacjami i truflami, w
catosci jak i pot prozniowe.

Clasyczne cygary w celofanie, w celu
zminimalizowania roznic w fundusza-
ch. Dostgpny w réznych formatach:

- 5kg srednica 16cm

-12kg srednica 20cm

-30kg srednica 23cm (najczesciej sto-
sowane w delikatesach)

- 50kg srednica 30cm

Dostepne klasyczna, z pistacjami i
truflami, w catosci jak i pot prézniowe.

Mortadela w clasycznej torbie celo-
fan dostgpna w réznych rozmiarach:
- 1Kg
- 1,5Kg
502 81Kg
(8.5 Kg
5 Kg
8 Kg
- 10 Kg
takze podzielone na potowe pod
proznia.




Nasze salami utrzymuja, silng Reggianag osobowos$¢.
Przystepuje sig do jelita kalibry od okolo 1/1,1 Kg,
prezentuje na swojej powierzchni, ktéra produkuje
} formy naturalnego starzenia sig, jako wskazanie do
. opieki i uwagi procesu produkcji. Jest produkowany
rowniez krotszg wersjg, okolo 800g, zawsze w jeli-
cie, z masy skalibrowany do szczegdlnych potrzeb
takich jak prezenty Swigteczne. Samg mieszaning
stosuje sig do produkcji tak zwanej kietbaski cac-
ciatorino lub utwardzonej kietbasy, klasycznej do cigcia. Salami ,sottilino” sktada sig z
reinterpretacji naszej kietbaski solonej wieprzowiny. PrzygotowaliSmy dla mieszaniny z
Hoc, aby da mu wigksza miekos¢. Dostegpne sg wszystkie kietbasy cate lub pot prézni.

Jeszcze dwie nasze produkcje typowe. Coppa pr-
zyprawiona, recznie wigzana w naturalnych ostonk- .
ach, po 90 dniach starzenia sig, ujawnia caty sw¢j '
smak z nutg gozdzika i cynamonu. B\
Boczek doprawiony, zwinigty w jego wersji bez skorki
jest w wieku ponad 120 dni.

Dwie z naszych specjalnosci gotowanych sg sala-
: mi rozowe i coppa di testa. Salami rézowe ma pr-
Tk, J = % ____ zetwarzanie i gotowanie podobne do mortadeli; sg
L qf“"-‘f - wybrane kawatki szynki i topatki grubo rozdrobnio-
S - LTy ==l " ne. Bardzo smaczne. Dostgpne w rozmiarach od
o - f‘%‘#"'f 1,5 Kg do 5 Kg w calosci jak i p6t prézniowe. Nasza
= e ,@' Q coppa di testa podgza tradycyjng lokalng recepture,
i a——r gotowanie gtéw i jezykéw wieprzowych. Mieszani-
na pozostawi do schtodzenia w formach sieci wie-
przowiny. Doskonaa w plasterkach lub kostkach do talerzy na przekaske. Dostgpna w
catosci za 5 Kg jak rowniez pot w prézni lub w kawatkach do swobodnego uzytku.

Uda pochodzace z naszego uboju inicjowane sg do
obwodu chronione Konsorcjum szynka z Parma. Wybor
najlepszych wieku terytorium pozwala nam zaoferowa
minimum 20 miesiecy, typowy zapach Parma. Mozna je
wytwarza zgodnie z zadaniem:

- Calty z koscig,

- Caly bez kosci ,decoracyjny’, i clasyczny w plasterkach
- 3 sztuki bez kosci

- Drukowane w 2, 3 albo 4 sztukach.
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